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ดานการเกษตร : อ่ืนๆ  

รหัส : 02030001 

ชื่อสามัญของผลงานนวัตกรรมไทย : นํ้าตาลมะพราวทรายทอง Coconut sugar sandy gold 
ชื่อทางการคาของผลงานนวัตกรรมไทย :  นํ้าตาลมะพราวทรายทองอินทรีย Chiwadi 
หนวยงานท่ีพัฒนา :  บริษัท ชีวาดี โปรดักส จํากัด รวมวิจัยกับสถาบันโภชนาการ  

ดานการศึกษา ดัชนีนํ้าตาลต่ํา จากมหาวิทยาลยัมหิดล 
บริษัทผูรับการถายทอด :  บริษัท ชีวาดี โปรดักส จํากัด 
ผูจําหนาย : บริษัท ชีวาดี โปรดักส จํากัด 
ผูแทนจําหนาย : - 
หนวยงาน บริษัท หรือผูขึ้นบัญชีนวัตกรรมไทย :  บริษัท ชีวาดี โปรดักส จํากัด 
ชวงเวลาท่ีขึ้นทะเบียน : กันยายน 2560 – กันยายน 2566 (6 ป) 
คุณสมบัตินวัตกรรม:  

นวัตกรรมจากนํ้าตาลมะพราว ดวยการใชใยอาหารเปนเทคนิคการซึมซับอนุภาคนํ้าออกไปจากโมเลกุลในภาวะ
ก่ึงวิกฤตของนํ้าตาลดวยกระบวนการออสโมซิสเพ่ือควบคุม phase transition ตาม Ehrenfest classification ท่ีสลาย
ลักษณะ thermodynamic เปลี่ยนสภาพ ขนาดโมเลกุล พลังงาน และความหนืด กลายเปนอนุภาคผงรวนรอนออกจากกัน
ได โดยเปนนํ้าตาลท่ีมีดัชนีนํ้าตาลต่ําท่ีเอ้ือใหผูรักสุขภาพ ผูระวังนํ้าตาลในกระแสเลือด และผูปวยเบาหวานทานได และยัง
เปนแหลงของโปแตสเซี่ยมและจุลธาตุตางๆ ท่ีเสริมใหรางกายแข็งแรง 

นํ้าตาลมะพราวทรายทองใชปรุงอาหารและปรับรสชาติอาหารใหสมดุลจากกลุมเกลือแรและกรดอะมิโน
โดยเฉพาะโมโนโซเดียมกลูตาเมทท่ีมีอยูในนํ้าตาลมะพราวจึงเหมาะสมท่ีเปนเครื่องปรุงรสผง เน่ืองจากนํ้าตาลใหความหวาน
กลมกลอม จึงสามารถนําไปใชไดในการทําอาหารหวานและเครื่องดื่ม เชน โรยหนาเคก ทานกับผลไมเปรี้ยวๆ ใชชงกับ
เครื่องดื่มธัญพืชหรือกาแฟตางๆ 
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 บริษัท ชีวาดี โปรดักส จํากัด  0 2386 0125 - 33 ตอ 104 หรือ 08 1842 2193 


